hotelprzystan.com
| RESTAURACIJA

RESTAURACJA

(& ‘ PRZYSTAN

Menu
Biznesowe

Grupa Przystan

Przystan Hotel & Restaurants Grzegorz Kuciej Sylwia Piascik
ul. Zeglarska 4,10-160 Olsztyn +48 725 667 780 +48 725 667 720
hotelprzystan.com grzegorz.kuciej@hotelprzystan.com sylwia.piascik@hotelprzystan.com



e

e

e




Spis tresci

Restauracja Port

Lunch w formie bufetu
Lunch serwowany

Dania Jednogarnkowe
Kolacja w formie bufetu

10-11

Kolacja serwowana
PStmiski dan zimnych

12

13-14

Uroczysta Kolacja
Dodatkowe dania serwowane do uroczystej kolacji

15

16-17

Kolacja w formie grilla

18

FingerFood

Restauracja Przystan
Lunch w formie bufetu

19-21

22-24

Lunch serwowany
Dania Jednogarnkowe

25

26-27

Kolacja w formie bufetu
Kolacja serwowana

28-30

31

PStmiski dan zimnych
Uroczysta Kolacja

32-33

Dodatkowe dania serwowane do uroczystej kolacji
Kolacja w formie grilla

34

35-36

37

FingerFood
Sniadania Biznesowe

38-40

Serwisy kawowe

41

Open bary

42

43-45

Cennik alkoholi



COrT

RESTAURACIJA

Menu Biznesowe

Dania zimne

Safata z pieczonym kurczakiem, filetowang pomarancza, prazonymi orzechami wtoskimi i dresingiem mango chili B/LAKTsataz
Safata z wedzonym tososiem atlantyckim, suszonymi pomidorami i awokado z sosem winegretem B/LAKT, B/GLUT

Safata z pieczong dynia pizmowa z granatem, serem feta i winegretem B/GLUT, WEGE

Suréwka ze $wiezej marchwi i szatkowanego pora B/GLUT, WEGE

Kolorowy Colestaw z papryka i kukurydza B/GLUT, B/LAKT, WEGE

Zupy
Zupa tajska z warzywami i sojowym makaronem B/LAKT

Zupa fasolowa z wioska kietbasg B/LAKT

Dania gorace

Pieczone steki drobiowe z duszonymi grzybami leSnymi B/GLUT

Irlandzki gulasz wotowy na ciemnym piwie z warzywami korzennymi B/GLUT

Filety okonia morskiego duszone w sosie z biatego wina i prazonymi kaparami B/GLUT
Pieczone korzenne warzywa z tymiankiem i miodem B/GLUT, WEGE

Kasza bulgur z duszonymi grzybami B/GLUT, WEGE

Kremowe puree ziemniaczane z posypka z pikantnej wtoskiej kietbasy Spinata B/GLUT

Desery
Wybdr ciast i deseréw z wiasnej cukierni w tym weganskich i bezglutenowych




COrT

RESTAURACIJA

Menu Biznesowe

Dania zimne

Safata nicejska z tunczykiem, jajkiem przepiérczym, fasolka szparagowa i musztardowym winegretem.B/LAKT, B/ GLUT
Safata z grillowanym filetem kurczaka po tajsku, ananasem, kietkami fasoli mung i sosem stodko kwasnym. B/LAKT
Satata z serem mozzarella, melonem miodowym, boréwkami amerykarnskimi i kremem balsamicznym WEGE, B/GLUT
Suréwka z drobno szatkowanej biatej kapusty z prazonymi pestkami i winegretem B/LAKT, B/GLUT, WEGE, WEGA
Suréwka z kapusty pekifiskiej, Swiezym ogérkiem i kukurydza B/LAKT, WEGE, WEGA

Zupy
Krem z dyni na mleku kokosowym z prazonymi migdatami/LAKT, B/GLUT, WEGE, WEGA

Rosot drobiowo-wotowy z marchewka i makaronem B/LAKT

Dania gorace

Eskalopki drobiowe w sosie $mietanowym z leSnymi grzybami.

Dtugo pieczona karkéwka wieprzowa z duszona cebulg i $wiezym rozmarynem. B/LAKT

Halibut w stylu azjatyckim z grillowana kapusta pak choi i chilli B/GLUT, B/LAKT

Fasolka szparagowa gotowana na parze z prazonymi migdatami B/LAKT, B/GLUT, WEGE, WEGA
Smazony ryz z Woka z orientalnymi warzywami B/LAKT, B/GLUT, WEGE, WEGA

Pieczone ziemniaki z ziotami i wedzona papryka B/LAKT, B/GLUT, WEGE, WEGA

Desery
Wybdr ciast i deseréw z wiasnej cukierni w tym weganskich i bezglutenowych




Menu Biznesowe

COrT

RESTAURACIJA

Menu 3

Bufet zimny

Safata z wedzong sieja, marynowana dynia i kurkami B/LAKT, B/GLUT

Safata z kremowym kozim serem, karmelizowana figa, prazonymi pestkami dyni i kremem balsamicznym B/GLUT, WEGE
Safata z grillowanym filetem kurczaka, serem brie i suszong zurawina i ziotowa oliwa B/GLUT

Suréwka z biatej kapusty z rzodkiewka B/LAKT, B/GLUT, WEGE, WEGA

Suréwka z kalafiora z brzoskwiniami i ptatkami migdatéw B/GLUT, WEGE

Zupy
Szczawiowa z jajkiem na wedzonce

Kremowa zupa grzybowa z grzankami

Bufet goracy

Eskalopki z indyka w sosie curry z kolendrg B/LAKT

Pieczony filet mietusa z karczochami i suszonymi pomidorami B/LAKT
Duszona wotowina po wegiersku z warzywami i wedzona papryka B/LAKT
Pieczony kalafior al dente ze ztocista butka tarta WEGE

Kuskus pertowy z groszkiem i ziotami BL/BG/WEGE Menu w formie bufetu dedykowane jest

Ziemniaki z wody z siekanym koperkiem i mastem WEGE , B/GLUT dla Grup |:.vo.wyi.ej. 20 056b,'
W przypadku mniejszej liczby oséb lunch

bedzie w formie serwowane;j.

Bufet stodki
Wybdr ciast i deseréw z wiasnej cukierni w tym weganskich i bezglutenowych




Menu Biznesowe

COrT

RESTAURACIJA

Lunch serwowany

Zupa
Srédziemnomorska zupa rybna z owocami morza B/GLUT, B/LAKT

Danie gtéwne (do wyboru na miejscu)

Dtugo pieczona karkéwka z cebulg, pieczonymi ziemniakami z tymiankiem i grillowanymi warzywami BL

Filet sandacza z sosem cytrynowo - $mietanowym z ziemniakami z wody i fasolka szparagowa z mastem i butka tarta
Grillowany stek z kalafiora z puree z batatéw, rukolg, owocem granatu i prazonymi migdatami B/LAKT, B/GLUT, WEGE, WEGA

Deser
Kremowy sernik z sosem malinowym i lawenda. WEGE




Menu Biznesowe

COrT

RESTAURACIJA

Zupa
Krem z pieczonego pora z pikantna wtoska kietbasa spinata B/GLUT

Danie gtéwne (do wyboru na miejscu)

Grillowana pier$ kurczaka z sosem grzybowym, kremowym puree ziemniaczanym i grillowanymi warzywami
Smazony filet okonia z ziemniakami gratin, sosem z wedzonej papryki chipotle i blanszowanym brokutem
Smazone gnocchi z sosem dyniowym, prazonymi pestkami i wegarskim serem feta BG

Deser
Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi i owocami WEGE




COrT

RESTAURACIJA

Menu Biznesowe

Lunch serwowany

Menu 3

Zupa
Warminska zupa z lesnych grzybdw i stodka Smietanka i Swieza pietruszka

Danie gtéwne (do wyboru na miejscu)

Filet pstraga z marchewkowym puree i ragout paprykowo-pomidorowe B/GLUT
Kremowe risotto z podsmazanym boczniakiem , parmezanem i rukolg B/GLUT, WEGE
Pierogi z konfitowana noga kaczki i chrupiacym boczkiem (5 sztuk)

Deser
Tarta czekoladowa na ciepto z lodami waniliowymi WEGE




COrT

RESTAURACIJA

Menu Biznesowe

Dania jednogarnkowe Uzupetniane 1h (3 dania do wyboru)

Makaron penne z tososiem, mulami, pomidorkami cherry w sosie $mietanowym

Makaron z prazonymi orzechami, bazyliowym pesto i pomidorkami cherry (wegetarianskie) WEGE

Gulasz wieprzowy z korzennymi warzywami i $wiezymi ziotami BL

Penne z sosem grzybowym i kurczakiem

Makaron penne z sosem bolornskim i parmezanem

Gulasz mysliwski z pieczywem

Wegetariafiskie curry z warzywami i ryzem WEGE, WEGA, B/LAKT, B/GLUT

Pertowy kuskus z grillowanymi warzywami, suszonymi pomidorami i $wiezg bazylia WEGE, WEGA, B/LAKT, B/GLUT




Menu Biznesowe

COrT

RESTAURACIJA

Kolacja bufet / Dania uzupetniane 2 godziny

Dania zimne

Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem, suszonymi pomidorkami cherry i startym parmezanem

Safata z wedzonym filetem pstraga warminskiego, czerwona cebulg, kaparami oraz oliwa ziotowa B/LAKT, B/GLUT
Safata z gruszka, gorgonzola i orzechami wtoskimi B/GLUT

Pieczony schab z chorizo i sosami B/LAKT,

Sandacz z musem z kwasnej Smietany B/GLUT

Zupy
Zupa TOM YUM z krewetka B/LAKT, WEGE

Krem z cukinii z prazong ciecierzycag B/LAKT

Dania gorace

Dtugo pieczone zeberka wieprzowe z duszong kapusta BL
Kurczak Cajun z limonka, ryzem i kolendra B/LAKT

Pieczony filet morszczuka w glazurze Miso B/LAKT

Kremowe puree ziemniaczane B/GLUT, WEGE

Weganiskie curry z boczniakiem i tofu WEGE, WEGA, B/LAKT
Kolorowy ryz z fasolka edame WEGE, WEGA, B/LAKT

Desery
Wybdr ciast i deseréw z wiasnej cukierni w tym weganskich i bezglutenowych
Kompozycje $wiezych owocdw




COrT

RESTAURACIJA

Kolacja bufet / Dania uzupetniane 2 godziny

Dania zimne

Safata z burratg, brzoskwinia, prosciutto, parzonymi pistacjami i winegretem B/GLUT

Safata z smazonym okoniem morskim, grillowanymi warzywami, awokado i jajkiem przepiérczym B/LAKT
Safata z grillowanym kurczakiem, chipsem halloumi i mango B/LAKT

Roladki z szynki parmeniskiej, melona i rukoli B/LAKT, B/GLUT

Sled? a’la matjas z piklami B/LAKT, B/GLUT

Zupy
Warminski kociotek

Krem z biatych warzyw z ptatkami migdatéw B/LAKT, B/GLUT, WEGE, WEGA

Bufet dan cieptych

Medaliony drobiowe po meksykansku z czerwona fasola i japaleno B/LAKT

Smazony pstrag w lekkim sosie cytrynowym BG/BL

Poledwiczka wieprzowa w sosie pieprzowym

Pieczone ziemniaki w ziotach B/LAKT, WEGE

Pieczona ciecierzyca z warzywami w sosie pomidorowym B/LAKT, B/GLUT, WEGE, WEGA

Menu w formie bufetu dedykowane jest
dla Grup powyzej 20 oséb.
W przypadku mniejszej liczby oséb lunch
bedzie w formie serwowane;j.

Bufet stodki
Wybér ciast i deserdw z wiasnej cukierni w tym weganskich i bezglutenowych
Kompozycje swiezych owocéw
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COrT

RESTAURACIJA

Menu Biznesowe

Kolacja serwowana

Menu 1
3 lub 4 dania w zaleznosci od oferty

Przystawka
Tatar wotowy z piklami, marynowang szalotka, jajkiem i pieczywem wieloziarnistym wiasnego wypieku

Zupa
Bulion tajski z pulpecikami wieprzowo-wotowymi

Danie gtéwne (do wyboru na miejscu)

Poledwiczka wieprzowa z kremowym puree ziemniaczanym, grillowanymi warzywami i sosem z sera Blue
Pieczona poledwica dorsza z wstazkami grillowanej cukinii i ziemniakami z wody B/LAKT, B/GLUT
Makaron ORZO z sosem szafranowym i kurkami B/GLUT, WEGE

Deser
Beza z kremem z biatej czekolady z fruzeling mango-marakuja B/GLUT, WEGE

10



Menu Biznesowe

COrT

RESTAURACIJA

Kolacja serwowana

Przystawka
Carpaccio z marynowanego buraka z kruszonym kozim serem, rukola i malinami B/GLUT, WEGE

Zupa
Francuska zupa cebulowa z serem Gruyere

Danie gtéwne (do wyboru na miejscu)

Kremowe risotto z cielonym groszkiem, pieczong piersia z kaczki i parmezanem BG

Pieczony filet fososia atlantyckiego ze szpinakiem, pieczonymi ziemniakami i sosem parmezanowym
Sznycel z baktazana z sosem marinara i pieczonymi batatami B/LAKT, WEGE

Deser
Czekoladowe brownie z lodami waniliowymi WEGE

11



Menu Biznesowe

COrT

RESTAURACIJA

Potmiski dan zimnych

Menu 1

toso$ Gravlax z granatem B/LAKT, B/GLUT

Deska wedlin i seréw wioskich z chutneyem brzoskwiniowym
Carpaccio z buraka z owczym serem i orzechami B/GLUT

Orientalne przekaski z sosem stodko-kwasnym B/LAKT

Pieczona Poledwiczka wieprzowa z sosem tatarskim B/LAKT, B/GLUT

Menu 2

Wytrawne mini ptysie z pasta z wedzonego pstraga i koprem B/GLUT, WEGE
Wedzony toso$ na goraco z musem $mietanowo-mietowym B/GLUT, B/LAKT
Chrupigce crostini z aksamitnym musem z krewetki B/GLUT, B/LAKT

Deska mies pieczystych z sosami i piklami

Btuschetta z szynka parmenska i karmelizowana figa B/LAKT

12



Menu Biznesowe

COrT

RESTAURACIJA

Uroczysta kolacja (Bufety uzupetniane 4 godziny)

Dania zimne

Safata z warminskim wedzonym filetem jesiotra z marynowang cebulka i kaparami/GLUT, B/LAKT

Safata z pieczong dynia, marynowanym burakiem, granatem, serem feta i sosem balsamicznym WEGE
Safata z piersig kaczki sous vide w sosie teriyaki z malinami i boréwkami B/LAKT

Mini cannelloni wytrawne z kremem z ricotty i suszonym pomidorem B/GLUT

Tunczyk w sezamie z satatka wakame BL

Pieczona poledwiczka wieprzowa sous vied z sosem tatarskim

Pieczone kwiaty kalafiora z musem z batatéw i chili z prazonymi migdatami WEGE, WEGA, B/GLUT, B/LAKT

Zupy
Pikantna zupa rybna z sandaczem B/LAKT

Warminska zupa kurkowa z kapusta

Dania gorace

Zrazy wieprzowe z boczkiem i kiszonym ogérkiem w sosie grzybowym

Pieczony sandacz w sosie kurkowym B/LAKT

Gulasz wotowy z krélewskim boczniakiem na czerwonym winie B/LAKT

Grillowane warzywa z oliwa ziotowo czosnkowa WEGE, WEGA, B/GLUT, B/LAKT

Pieczone ziemniaki z wedzong papryka i ziotami WEGE, WEGA, B/GLUT, B/LAKT

Kasza kuskus gotowana w bulionie warzywnym z suszonymi pomidorami WEGE, WEGA, B/LAKT

Desery
Wybdr ciast i deserdw z wiasnej cukierni w tym bezglutenowych i weganskich
Owoce sezonowe

13



COrT

RESTAURACIJA

Menu Biznesowe

Uroczysta kolacja (Bufety uzupetniane 4 godziny)

Dania zimne

Safata z szynka prosciutto, chipsem z halloumi , brzoskwinig i kremem balsamicznym. B/GLUT

Safata z wedzonym pstragiem teczowym, swiezym ogdrkiem, jajkiem przepidrczym i ziotowa oliwa. B/GLUT
Satata z pieczonym kozim serem i owocami. WEGE

Carpaccio wotowe z swiezo tartym parmezanem, rukola i marynowanymi kurkami BG

Selekcja mies pieczystych z sosami

Pumpernikiel z burakiem, $ledziem i marynowanymi kurkami B/GLUT, B/LAKT

Crostini z fruzeling boréwkowa z burratg B/GLUT, WEGE

Zupy
Warminski zurek na zeberkach wedzonych.

Krem z pieczonych pomidoréw i papryki. WEGE, WEGA, B/GLUT

Dania gorace

Medaliony z indyka w sosie curry na mleku kokosowym z ryzem i $wieza kolendra. B/LAKT
Duszony schab w sosie z wedzonej cebuli i sera gruyere .

Mintaj pieczony z grillowanymi warzywami, cytryng i koperkiem. B/GLUT, B/LAKT
Makaron penne z bazyliowym pesto, pomidorkami cherry i orzeszkami pini. WEGE
Warzywa gotowane na parze z mastem miso. B/GLUT, WEGE

Gnocchi z sosem z pieczonej dyni i prazonymi nasionami i tartym parmezanem. WEGA

Desery
Wybdr ciast i deseréw z wiasnej cukierni, w tym bezglutenowych i wegarskich
Owoce sezonowe

14



COrT

RESTAURACIJA

Menu Biznesowe

Dodatkowe dania serwowane do uroczystej kolacji

Z podanych propozycji nalezy wybrac 1 zestaw dla catej Grupy, Przy wybraniu 2 dan serwowanych
(np. przystawka + danie gtéwne) cena uroczystej kolacji w formie bufetu zostanie obnizona o 15%

Przystawka, 33 zt netto

Carpaccio z buraka z kruszonym kozim serem , malinami, rukola,
orzechami wtoskimi i malinowym balsamico WEGE, B,GLUT
Ceviche z tunczyka z salsa pomidorowa i $wiezym jalapeno B/GLUT,
B/LAKT

Pastrami z selera z marynowanym ogdrkiem , gorczyca , kaparami i
prazonym pumperniklem B/LAKT

Gravlax ztososia atlantyckiego i owocem granatu B/LAKT, B/GLUT
Carpaccio z poledwicy wotowej z $wiezo tartym parmezanem , mary-
nowanymi kurkami i oliwa z oliwek B/GLUT

Piers kaczki w teriyaki z malinami, prazonym sezamem i filetowana
pomarafcza B/LAKT

Zupa, 29 zi netto

Rosdt wotowo drobiowy z domowym makaronem , marchewka i
natka pietruszki B/LAKT

Zupa borowikowa z stodka $mietanka

Orientalny bulion tajski z kapusta pak choi ,kielkami fasoli mung,
makaronem sojowym i oliwa chili B/LAKT, B,GLUT, WEGE, WEGA
Krem z pieczonej dyni na mleku kokosowym i prazonymi ptatkami
migdata B/LAKT, B,GLUT, WEGE, WEGA

Pikantna zupa pomidorowa z sandaczemi i $wiezym koperkiem
Warminski krupnik z kaszag pertowa B/LAKT

Danie gtéwne, 65 zt netto

Stek z tososia z blanszowanym szpinakiem z czosnkiem i szalotkg , pieczo-
nymi ziemniakami i sosem $mietanowo parmezanowym

Sandacz z patelni z czarnym ryzem z oliwg ziotowa , grillowang kapusta
pak choi z chilli i czosnkiem z Cytrusowym sosem bbq

Piers kaczki z pieczonymi warzywami korzennymi w miodzie i tymianku z
orzechowym purée i sosem winno pomaranczowym

Poledwiczka wieprzowa z kremowym purée ziemniaczanym grillowanymi
warzywami i sosem gorgonzola

Stek z kalafiora na purée z batatéw ,rukolg ,prazonymi ptatkami migdata i
owocem granatu B/LAKT, B/GLUT, WEGE, WEGA

Risotto z bazyliowym pesto orzeszkami pini i pieczonymi pomidorkami
cherry B/GLUT, WEGE

Deser, 27 zt netto

Aksamitny sernik z lawenda i musem malinowo mietowym WEGE

Tarta czekoladowa z lodami waniliowymi i prazonymi orzechami laskowy-
mi WEGE

Kremowy sernik baskijski z biata czekoladg i pistacjami WEGE

Brownie z wisniami redukowanymi na czerwonym winie WEGE

Ciasto marchewkowe z orzechami WEGES

Beza z musem mascarpone i $wiezymi owocami WEGE

15



Menu Biznesowe

COrT

RESTAURACIJA

Kolacja w formie grilla Dania uzupetniane 4 godziny, w tym 2 godziny grill live

Dania zimne

Pomidorki z cebulg i oliwa ziotowa B/GLUT, WEGE, WEGA

Smalec swojski z kiszonym ogérkiem B/GLUT, B/LAKT

Makaron ORZO z serem feta, krewetkami i skérka cytryny B/LAKT

Ogdrki matosolne B/LAKT, B/GLUT, WEGE, WEGA

Safata z pieczonymi warzywami i kozim serem WEGE

Surdéwka z kapusty kiszonej z tartym jabtkiem i cebulka WEGE, WEGA, B/GLUT, B/LAKT
Suréwka z biatej kapusty z prazonymi nasionami i winegretem WEGE, WEGA, B/GLUT, B/LAKT
Pieczywo wiasnego wypieku, sosy, dodatki do grilla

Zupy
Karmuszka - tradycyjna zupa warmifiska B/LAKT, B/GLUT
Pikantna zupa rybna z sandaczem B/LAKT

Dania gorace

Steki z trybowanych udek kurczaka marynowane w piwie i miodzie. B/LAKT

Grillowane roladki z baktazana z wieprzowing i warzywami . B/LAKT

Pstrag w papilocie z czosnkiem i mieszanka ziét. B/LAKT, B/GLUT

Grillowane krazki kukurydzy z wedzona papryka i sola morska WEGE, WEGA, B/GLUT, B/LAKT
Pieczona babka ziemniaczana z regionalna kietbasa i sosem grzybowym portobello
Zasmazana kiszona kapusta z kminkiem WEGE, WEGA, B/GLUT, B/LAKT

Wegetariafiskie szasztyki w pikantnej glazurze WEGE, B/GLUT

Ziemniaki pieczone z cebulka i twarozkiem B/GLUT, WEGE

Desery
Wybdr ciast i deseréw z wiasnej cukierni, w tym weganskich i bezglutenowych.
Owoce sezonowe
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COrT

RESTAURACIJA

Menu Biznesowe

Kolacja w formie grilla Dania uzupetniane 4 godziny, w tym 2 godziny grill live

Dania zimne

Satata z melonem cuantalupe, owocem granatu, serem feta, orzeszkami pini i malinowym kremem balsamicznym B/GLUT, WEGE
Satata z marynowanym burakiem, kaczka i malinami , B/GLUT

Satata z panierowanymi filecikami okonia, Swiezym ogérkiem, pomidorkami cherry i winegretem. B/LAKT

Satatka ziemniaczana z marynowanymi grzybami i cebulg. B/GLUT, WEGE

Caprese z pomidoréw malinowych z czarnymi oliwkami i bazyliowym pesto. B/GLUT, WEGE

Pieczywo wiasnego wypieku, sosy, dodatki do grilla

Zupy
Chtodnik tarator B/LAKT

Kociotek chtopski z duszonym miesem i grzybami. B/LAKT

Dania gorace

Marynowany karczek wieprzowy z cebulowym chutneyem B/GLUT
Wieprzowe cevapcici z pikantnym sosem z wedzonej papryki

Zeberka w marynacie Jack Daniel’s z sosem BBQ B/LAKT

Szasztyki z krewetkami, papryka ,cebula i cukinig B/LAKT, B/GLUT

Filet tososia w papilocie z ziotami i cytryna B/LAKT, B/GLUT

Papryka faszerowana ziotowa kasza i serem feta WEGE

Pieczone steki z kalafiora, granatem i limonka WEGE, WEGA, B/LAKT, B/GLUT
Talarki ziemniaczane przekfadane boczkiem i cebulg B/LAKT, B/GLUT

Desery
Wybdér ciast i deserdw z wiasnej cukierni, w tym weganskich i bezglutenowych
Owoce sezonowe
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Menu Biznesowe

COrT

RESTAURACIJA

Finger Food

Menu 1

12 zi/szt.

Tatar z tososia w ciescie Filo

Crostini z guacamole, tuficzykiem tataki i jajkiem przepiérczym B/LAKT

Crostini z wotowing, marynowana cebulka i gorczyca B/LAKT

Mini tatar wotowy z piklami i marynowanymi kurkami B/GLUT, B/LAKT

Roladki nori z wedzonym tososiem i kawiorem B/GLUT, B/LAKT

Carpaccio z krwistej pomaranczy z serem blue i orzechami laskowymi B/GLUT, WEGE
Tatar z krewetek w stylu azjatyckim z mango i awokado B/GLUT, B/LAKT

Kasza kuskus z mietg, suszonymi pomidorami i krewetka B/LAKT

Carpaccio z buraka z kruszonym kozim serem, malinami i kremem balsamicznym B/GLUT
Mini burratta z figa i pistacjami B/GLUT, WEGE

Menu 2

29 zifszt.

Roladki z grillowanej cukinii z riccotta, suszonym pomidorem i rukola B/GLUT, WEGE
Praliny z koziego sera w orzechowej panierce B/GLUT, WEGE

Pieczony batat z kruszonym owczym serem i granatem B/GLUT, WEGE

Crostini z kremowym serkiem z gorgonzola, karmelizowanga gruszka, orzechami wtoskimi i tymiankiem WEGE
Pty$ z buraczanym twarozkiem i matiasem

Grzanka z grillowanym serem halloumi, gruszka i fruzelina z zurawiny WEGE

Wioska szynka Spinata z salsg meksykanska B/LAKT

Mini bezy z musem mascarpone i owocami B/GLUT, WEGE

Mini Cannelloni z waniliowym kremem i pistacjami WEGE

Volu vent z pasta z wedzonego pstraga z kaparami

Poledwiczka wieprzowa sous vide z sosem tatarskim B/LAKT

Roladki z szynki prosciutto i melonem kuantalupe B/LAKT
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PRZYSTAN

° RESTAURACJA
Menu Biznesowe J

Dania zimne

Safata z kremowa fetg, czarng oliwka i szalotka WEGE, B/GLUT

Safata z chrupigcym bekonem, serem camembert i Swiezymi warzywami B/GLUT
Colestaw z kalafiora i marchewki WEGE, B/GLUT

Surdwka z kapusty pekifiskiej z kukurydza i papryka WEGA, B/GLUT, B/LAKT

Satatka z buraczkéw z malinowym balsamico i pestkami granatu WEGA, B/GLUT, B/LAKT

Zupy
Warminska zupa pomidorowa z duszonym porem i kawatkami sandacza B/GLUT, B/LAKT

Krem z ogérkéw kiszonych/matosolnych z kwasna Smietana i koprem WEGE, B/GLUT

Dania gorace

Kotleciki z indyka w sosie curry z cukinig i karotka

Roladki ze schabu wieprzowego w sosie z suszonych pomidoréw B/GLUT
Filety tilapii w panko z salsa paprykowa B/LAKT

Panierowane nale$niki z musem ziemniaczano-serowym WEGE

Gratine ziemniaczane WEGE, B/GLUT

Desery
Wybdr ciast i deseréw z wiasnej cukierni w tym weganskich i bezglutenowych
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PRZYSTAN

° RESTAURACJA
Menu Biznesowe J

Menu 2

Dania zimne

Safata z kurczakiem teryiaki, ananasem i marchewka julienne B/LAKT

Safata z serem Lazur, melonem, karmelizowana gruszka i miodowym winegretem WEGE, B/GLUT
Safata caprese z mozzarellg, oliwkami i $wieza bazylia WEGE, B/GLUT

Suréwka z ogérka z imbirem, kietkami fasoli i sezamem

Suréwka z biatej kapusty z pestkami dyni i stonecznika WEGA, B/GLUT, B/LAKT

Zupy
Krem z pieczonych batatéw i dyni WEGE

Krupnik warminski z cielecing

Dania gorace

Potrawka z indyka z warzywami

Panierowane sznycelki wieprzowe z karmelizowana marchewka

Filet pstraga zapiekany ze szpinakiem pod beszamelem

Orientalna potrawka z ciecierzyca i warzywami julienne WEGA, B/GLUT, B/LAKT
Puree ziemniaczane z koperkiem WEGA, B/GLUT,

Desery
Wybdr ciast i deseréw z wiasnej cukierni w tym weganskich i bezglutenowych

20



PRZYSTAN

° RESTAURACJA
Menu Biznesowe J

Menu 3

Dania zimne

Safata z komosa, avocado i granatem WEGA, B/GLUT, B/LAKT

Safata z kaczka sous vide, gruszka i musem z rokitnika B/GLUT, B/LAKT
Carpaccio z pomidoréw z oscypkiem VEGE WEGE, B/GLUT

Suréwka z koprem wioskim i selerem naciowym WEGE, B/GLUT

Suréwka z czerwonej kapusty z jabtkiem i marchewka WEGA, B/GLUT, B/LAKT

Zupy
Zupa z pertowej fasoli na wedzonym zeberku B/LAKT

Krem z fenkuta z karmelizowanymi orzechami wtoskimi WEGE, B/GLUT

Dania gorace

Sznycelki drobiowe zapiekane z ananasem

Burgery rybne w sosie curry z warzywami julienne

Ravioli ze szpinakiem i cheddarem z mastem migdatowym WEGE

Makaron penne z wieprzowymi klopsikami w sosie pomidorowym z czarnymi oliwkami B/LAKT
Ziemniaki zapiekane pod beszamelem z ziotami WEGE

Menu w formie bufetu dedykowane jest

Dese,ry L . . - L dla Grup powyzej 20 os6b.
Wybdr ciast i deserdw z wiasnej cukierni w tym weganskich i bezglutenowych W przypadku mniejszej liczby 0séb lunch

bedzie w formie serwowanej.

21



PRZYSTAN

° RESTAURACJA
Menu Biznesowe J
Menu 1

Zupa

Krem z pomidoréw z mozzarella i ziotowa oliwg

Danie gtéwne (do wyboru na miejscu)

Souvlak z trybowanego uda kurczaka z chutneyem z czerwonej cebuli, pieczonym ziemniakiem Hasselback i mizeria
Filet pstraga pieczony w migdatach, puree ziemniaczane i bukiet zielonych warzyw

Makaron trofie z pesto bazyliowym, prazonymi orzechami nerkowca i pomidorkami cherry -WEGE

Deser
Nalesnik z malinami i waniliowg $mietanka
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PRZYSTAN
Menu Biznesowe RESTAURACJA

Zupa
Krem z dni pizmowej z serem lazur

Danie gtéwne (do wyboru na miejscu)

Grillowana piers z kurczaka zapiekana ze szpinakiem, pieczone ziemniaki i suréwka z kapusty
Filet sandacza z sosem porowym, pieczone ziemniaki i suréwka z kapusty
Lunch bowl z boczniakiem, pieczonym batatem kasza bulgur, czarna soczewicg, kietkami, awokado, edamame i orzechami nerkowca - WEGE

Deser
Beza z musem i owocami
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PRZYSTAN
Menu Biznesowe RESTAURACJA

Menu 3

Zupa
Krem z biatych warzyw z oliwa i grzankami

Danie gtéwne (do wyboru na miejscu)

Poledwiczka wieprzowa w sosie serowym, kopytka, satatka z buraczkéw
Dorsz w sosie curry z warzywami julienne

Pierogi z musem ziemniaczano-serowym z prazong cebulka i porem - WEGE

Deser
Kremowy sernik na spodzie owsianym z sosem karmelowym




PRZYSTAN
Menu Biznesowe RESTAURACJA

Dania Jednogarnkowe

Ragout z indyka w winnym sosie z warzywami i mini ziemniaczkami

Ryz szafranowy z zielonymi warzywami i paskami sandacza

Weganski gulasz z ciecierzycy w sosie curry z marchewka julienne i cukinia
Strogonoff

Gulaszowa

Barszcz z krokiecikami z grzybami
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PRZYSTAN

° RESTAURACJA
Menu Biznesowe J

Kolacja w formie bufetu (Dania uzupetniane 2 godziny)

Dania zimne

Rolada z kurczaka w kapuscie wioskiej z poledwiczka wieprzowa i grzybami B/GLUT

Pasztet z zurawina i grillowang gruszka B/GLUT

Pieczen z batatéw i soczewicy WEGA, B/LAKT

Kulebiak z pstragiem i szpinakiem w ciescie francuskim

Satata z wedzonym tososiem, rukolg, zgotowanym jajkiem, wstazkami ogdrka i groszkiem cukrowym B/GLUT, B/LAKT

Safata z panierowanymi poledwiczkami kurczaka, pomidorkami cherry, czarnymi oliwkami i prazonymi ptatkami migdatéw B/LAKT
Suréwka z czerwonej kapusty WEGA, B/GLUT, B/LAKT

Zimne sosy, marynaty

Pieczywo

Zupy
Krem z biatych warzyw z oliwg i grzankami WEGE

Zupa gulaszowa z szynka wieprzowa, papryka i kluseczkami B/LAKT

Dania gorace

Roladki z piersi kurczaka zagrodowego w sosie z suszonymi pomidorami
Zeberka wieprzowe pieczone w $liwkowej glazurze B/LAKT

Pierogi z musem ziemniaczano-serowym i duszong cebulka

Filety sandacza zapiekane z migdatowa kruszonka, B/GLUT

Ryz z soczewica i warzywami WEGE, B/GLUT

Pieczone ziemniaki z wedzong papryka WEGA, B/GLUT, B/LAKT

Desery
Wybdr ciast i deseréw z wiasnej cukierni w tym weganskich i bezglutenowych
Kompozycje swiezych owocéw
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PRZYSTAN

° RESTAURACJA
Menu Biznesowe J

Kolacja w formie bufetu (Dania uzupetniane 2 godziny)

Dania zimne

Poledwiczka wieprzowa a’la Wellington

Pasztet cielecy z migdatami B/GLUT

Carpaccio z buraka z matiasem holenderskim, jabtkiem i czerwona cebulg B/GLUT, B/LAKT
Wegetariafiska pieczen z zielonego groszku z kalafiorem WEGA, B/LAKT

Safata z szynka parmenska, czarnymi oliwkami i pomidorkami cherry B/GLUT, B/LAKT
Safata z gorgonzolg, rukolg i melonem VEGE WEGE, B/GLUT

Suréwka z czerwonej kapusty WEGA, B/LAKT, B/GLUT

Zimne sosy, marynaty

Pieczywo

Zupy
Flaczki z boczniaka WEGA, B/GLUT, B/LAKT

Boeuf Strogonoff z grzybami i kiszonym ogérkiem WEGE, B/GLUT

Dania gorace

Pieczone udka kurczaka w marynacie miodowo-cytrynowej z czosnkiem B/GLUT, B/LAKT
Policzki wieprzowe duszone w czerwonym winie B/LAKT

Gotabki z miesem i sosem pomidorowym B/GLUT, B/LAKT

Pertowy kus kus z zielonym groszkiem, ziotami i pieczonym sandaczem B/LAKT

Pierogi z kasza gryczang i leSnymi grzybami WEGE

Ziemniaki nadziewane brokutem i niebieskim serem WEGE

Menu w formie bufetu dedykowane jest
dla Grup powyzej 20 osdb.
W przypadku mniejszej liczby oséb lunch

Deser
ery bedzie w formie serwowanej.

Wybdr ciast i deseréw z wiasnej cukierni w tym weganskich i bezglutenowych
Kompozycje swiezych owocédw
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PRZYSTAN

° RESTAURACJA
Menu Biznesowe J

Kolacja serwowana

Menu 1 (3 lub 4 dania w zalezno$ci od oferty)

Przystawka
Safata z kremowa gorgonzola, $wiezymi truskawkami i awokado

Zupa

Borowikowa ze stodka $mietanka

Danie gtéwne (do wyboru na miejscu)

Pierogi z kaczki na borowikach w $mietanie

Stek z fososia zapiekany ze szpinakiem, czarny ryz i satata z warzywami
Kluski ryzowe tteobokki - WEGE

Deser
Szarlotka na ciepto z lodami
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PRZYSTAN
Menu Biznesowe RESTAURACJA

Kolacja serwowana

Menu 2 (3 lub 4 dania w zalezno$ci od oferty)

Przystawka
Gravlax z tososia z cykorig, awokado, ptatkami kalafiora i dipem wasabi

Zupa
Australijska zupa na mleku kokosowym z warzywami julienne i krewetka Tiger

Danie giéwne (do wyboru na miejscu)

Poledwiczka wieprzowa zawijana w bekonie w brandy z listkami szpinaku, ziemniaki z wody i bukiet goracych warzyw
Smazony filet sandacza w sosie szafranowym z czarnym ryzem i groszkiem cukrowym

Makaron trofie z rukolg, oliwg ziotowa, pomidorkami cherry, orzeszkami pinii i tartym parmezanem - WEGE

Deser
Tiramisu
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PRZYSTAN
Menu Biznesowe RESTAURACJA

Kolacja serwowana

Menu 3 (3 lub 4 dania w zalezno$ci od oferty)

Przystawka
Spring Rolls z krewetka i orientalnym sosem

Zupa

Orintalny bulion z kaczki, klopsikami i grzybkami shimeji

Danie gtéwne (do wyboru na miejscu)

Piers$ kaczki sosu-vide z sosem pomaranczowym, kopytka, satatka z buraczkéw
Stek z halibuta w sosie kaparowym z koprem, czarny ryz, brokut

Pierogi z kasza gryczana, borowikami i podsmazanymi kurkami - WEGE

Deser
Lody w skorupce orzechowej na musie mango
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PRZYSTAN

° RESTAURACJA
Menu Biznesowe J

Uzupetnienie kolacji serwowanej, pétmiski z daniami na zimno

Menu 1

Pier$ kaczki sous vide z zurawing

Rolada z kurczaka z pistacjami i camembertem

Rozki wedzonego tososia z dipem ogérkowym

Satata z serami, melonem, granatem i miodowym winegretem
Satata z bekonem i serem camembert

Pieczywo wiasnego wypieku

Menu 2

Plastry pieczonej poledwicy wotowej z rukolg, parmezanem i pomidorkami cherry
Tatar z tososia z sosem brandy

Pasztet cielecy z kaparami

Poledwiczka wieprzowa z sosem tatarskim

Satata z kurczakiem teriyaki, ananasem i miodowym sosem winegret

Weganska satata z avocado, komosa ryzowa i granatem
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PRZYSTAN

° RESTAURACJA
Menu Biznesowe J

Uroczysta kolacja / Dania uzupetniane 4 godziny

Dania zimne

Wybdr dojrzewajacych wedlin B/GLUT, B/LAKT

Poledwiczka wieprzowa faszerowana grzybami lesSnymi z sosem chrzanowym B/GLUT
Pieczen z udzca indyka z suszonymi pomidorami B/GLUT

Terrina z sandacza z paluszkami krabowymi i koprem B/GLUT

Safata z rzodkiewka, jajkiem i wedzonym pstragiem z dipem szczypiorkowym B/GLUT
Safata z wedzong gesia, orzechami, pomaranczg i kozim serem B/GLUT

Boczniak a’la $ledzik w oleju Inianym z cebulka i ptatkami Nori WEGA, B/GLUT, B/LAKT
Carpaccio z pieczonych burakdéw z orzechami i granatem WEGA, B/GLUT, B/LAKT
Suréwka z sezonowych warzyw WEGE, B/GLUT, B/LAKT

Zimne sosy, marynaty

Pieczywo

Zupy
Krem z pomidoréw z oliwg bazyliowa WEGA, B/GLUT, B/LAKT

Warminski zurek na wedzonce B/LAKT

Dania gorace

Steki drobiowe w teriyaki z grillowanym ananasem B/LAKT

Lasagne z sosem bolognese i mozzarellg

Podsmazane pierogi z miesem i duszonym porem B/GLUT, B/LAKT

Sandacz w lisciu kapusty wtoskiej w sosie koperkowym

Steki z batata zapiekane z niebieskim serem, brokutem i suszonymi pomidorami WEGE, B/GLUT
Ryz jaSminowy z soczewicg i duszonym porem WEGE, B/GLUT

Kopytka z prazona cebulka WEGE

Desery
Wybdr ciast i deseréw z wiasnej cukierni w tym weganskich i bezglutenowych
Kompozycje $wiezych owocdw
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PRZYSTAN

° RESTAURACJA
Menu Biznesowe J

Uroczysta kolacja / Dania uzupetniane 4 godziny

Menu 2

Dania zimne

Pasztet z kaczki w ciescie francuskim z konfitura zurawinowa

Kurczak rolowany z pistacjami i camembertem B/GLUT/ B/LAKT

Schab pieczony na rézowo z suszonymi Sliwkami B/GLUT, B/LAKT

Pieczony batat na grillowanych warzywach z kuskusem pertowym i suszonymi pomidorami WEGA, B/LAKT
Pstrag tososiowy z szalotka, marchewka w marynacie z octu jabtkowego B/LAKT

Safata z tuniczykiem, jajkiem, oliwkami z dipem szczypiorkowym B/GLUT

Safata z wedzonym indykiem, pomidorkami cherry, ciecierzyca oraz prazonym stonecznikiem B/GLUT, B/LAKT
Carpaccio z cytrusdw, granatem, szpinakiem i czarng soczewica WEGA, B/GLUT, B/LAKT

Suréwka z sezonowych warzyw WEGE, B/GLUT, B/LAKT

Zimne sosy, marynaty

Pieczywo

Zupy
Warminska zupa rybna z kawatkami lina B/GLUT
Barszcz czerwony z pasztecikiem i grzybami WEGA, B/GLUT, B/LAKT

Dania ciepte

Zrazy z karczku wieprzowego z marynowanym ogorkiem, bekonem i cebulka w sosie pieczeniowym B/LAKT
Gotabki wieprzowe z sosem pomidorowym B/GLUT

Wotowina po burgundzku z mini pieczarkami B/LAKT

Medaliony z sandacza z komosa ryzowa w sosie rakowym

Nalesniki zapiekane z warzywami i mozzarella WEGE

Kasza bulgur z grillowang papryka, cukinig i edamame WEGA, B/GLUT, B/LAKT

Pieczone ziemniaki Hasselback z czosnkiem i ziotami WEGA, B/GLUT, B/LAKT

Desery
Wybdr ciast i deseréw z wiasnej cukierni w tym weganskich i bezglutenowych

Kompozycje swiezych owocéw

33



PRZYSTAN

° RESTAURACJA
Menu Biznesowe J

Dodatkowe dania serwowane do uroczystej kolacji

Z podanych propozycji nalezy wybrac¢ 1 zestaw dla catej Grupy

Przy wybraniu 2 dan serwowanych (np. przystawka + danie gtéwne) cena uroczystej kolacji w formie
bufetu zostanie obnizona o 15%

Przystawka, 33 z} netto

Carpaccio z pieczonych buraczkéw z serami, orzechami i balsamico
Rozki z wedzonego tososia z musem koperkowym i majonezem
szafranowym

Carpaccio z poledwicy wotowej z listkami rukoli, marynowanymi
kurkami, oliwg jatowcowa i struganym parmezanem

Gravlax z tososia norweskiego z ptatkami kalafiora, kolorowa cykoria
i dipem wasabi

Ptatki podwedzanej piersi kaczej na rzymskiej satacie z szafranowa
gruszka i musem z rokitnika

Spring Rolls z krewetka i orientalnym sosem

Zupa, 29 zt netto

Domowy rosét z kluseczkami

Krem z biatych warzyw z prazonymi migdatami

Krem z kiszonych ogérkdw z krewetka i wiejska Smietanka

Zupa ze Swiezych borowikéw z ziemniakami i $mietang

Zupa australijska na mleczku kokosowym z warzywami julienne i
paskami kurczaka

Aksamitny krem z fenkuta z karmelizowanymi orzechami wioskimi

Danie gtéwne, 65 zt netto

Eskalopki z kurczaka w szynce parmenskiej w sosie pieprzowym, puree ziemnia-
czane z zielonym groszkiem, glazurowana marchewka

Filet pstraga tososiowego w teriyaki, pieczone ziemniaki, grillowane warzywa
Filet sandacza w sosie szafranowym na listkach swiezego szpinaku, czarny ryz,
brokut z mastem migdatowym

Piers kaczki sous-vide z sosem pomaraficzowym, domowe kopytka, buraczki na
goraco

Poledwiczka wieprzowa zawijana w bekonie w sosie brandy z listkami swiezego
szpinaku, ziemniaki z wody, bukiet goracych warzyw

Makaron troffie z rukola, oliwg ziotowa, pomidorkami cherry, orzeszkami pinii i
tartym parmezanem

Deser, 27 zt netto

Lody zatopione w musie mango z miodowo-orzechowa kruszonka
Beza z musem mascarpone ze $wiezymi owocami

Panna cotta waniliowa z musem malinowym

Tarta czekoladowa z karmelizowanymi migdatami

Domowy sernik z biata czekolada i sosem wishiowym

Tiramisu w szkle z delikatnym kremem i nuta Amaretto
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PRZYSTAN

° RESTAURACJA
Menu Biznesowe J

KOLACJA W FORMIE GRILLA / dania uzupetniane 4 godziny, w tym 2 godziny grill live

Dania zimne

Satatka ziemniaczana z kurkami, czerwona cebulg i koprem WEGA, B/GLUT, B/LAKT
Matias w oliwie z piklami B/GLUT, B/LAKT

Satfata nicejska z tuniczykiem, zielong fasolkg i czastkami gotowanego jajka B/GLUT, B/LAKT
Safata z kremowa fetg, ogdérkiem i czarng oliwka WEGE, B/GLUT

Pomidory z mini mozzarellg i $wieza bazylia WEGE, B/GLUT

Colestaw z mtodej kapusty WEGE, B/GLUT, B/LAKT

Sosy, marynaty

Pieczywo

Zupy
Krem z karczochdw z oliwag truflowa WEGA, B/GLUT, B/LAKT

Warminski kapusniak na golonce B/GLUT, B/LAKT

Dania gorjce, dania z grilla live

Marynowane plastry karkéwki B/GLUT, B/LAKT

Farszynki warminskie nadziewane miesem z sosem grzybowym

Souvlaki z trybowanych udek kurczaka z salsa jalapeno B/GLUT, B/LAKT

Biate kietbaski z grilla w bekonie B/GLUT, B/LAKT

Pstrag w papilotach z czosnkiem i ziotami B/GLUT, B/LAKT

Wegetariafskie szasztyki z marynowanym tofu i warzywami WEGA, B/GLUT, B/LAKT
Makaron grandine z suszonymi pomidorami i grillowang cukinia WEGE, B/LAKT
Babka ziemniaczana B/LAKT

Desery
Wybdr ciast i deserdw z wiasnej cukierni w tym weganskich i bezglutenowych
Kompozycje swiezych owocdw
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PRZYSTAN

° RESTAURACJA
Menu Biznesowe J

KOLACJA W FORMIE GRILLA / dania uzupetniane 4 godziny, w tym 2 godziny grill live

Menu 2

Dania zimne

Pieczone bataty na szpinaku z serem feta i granatem WEGE, B/GLUT

Tabbolueh z komosa ryzowa, pestkami granatu i pieczonym dorszem B/GLUT, B/LAKT
Safata z serem korycinskim i marynowana dynia WEGE, B/GLUT

Suréwka z kalafiora z rzodkiewka i kukurydza WEGE, B/GLUT, B/LAKT

Grillowane warzywa z karczochami, oliwa ziotowa i struganym parmezanem WEGE, B/GLUT
Pomidory z ptatkami oscypka WEGE, B/GLUT

Sosy, marynaty

Pieczywo

Zupy
Minestrone WEGE/B/GLUT B/LAKT
Flaczki wotowe

Dania gorace

Batkanskie kotleciki drobiowe z ajvarem i sosem tzatziki B/GLUT, B/LAKT
Szasztyki z marynowana karkéwka i warzywami B/GLUT, B/LAKT

Kaszanka z cebulka B/LAKT

Sandacz z grilla z mastem czosnkowym B/GLUT

Burgery z ciecierzycy WEGA, B/LAKT

Kapusta duszona z pomidorami i $wiezym koperkiem WEGA, B/GLUT, B/LAKT
Kasza wiejska z prazonym bekonem i cebulka B/LAKT

Ziemniaki zapiekane z parmezanem WEGE, B/GLUT

Desery
Wybdr ciast i deseréw z wiasnej cukierni w tym weganskich i bezglutenowych
Kompozycje swiezych owocédw




PRZYSTAN

° RESTAURACJA
Menu Biznesowe J

Finger Food

Menu 1
15 zl/szt.

Roladki z szynki parmeniskiej z mosem z mascarpone i rukola

wykwintne kanapki z pieczona kaczka i konfitura zurawinowa

Tatar z tososia na grzankach

Plastry pieczonej poledwicy wieprzowej z suszonymi pomidorami i parmesanem na krazkach pumpernikla
Fileciki matiasa na razowcu z konfitura cebulowa

Chrupiace kawatki kurczaka panierowane w sezamie, orzechach i stoneczniku
Paluchy z ciasta francuskiego z szynka parmeniska lub chedarem

Mini bezy z mascarpone i Swiezymi owocami

Babeczki z kajmakiem i bakaliami

Tartinki z chorizo, pomidorkiem cherry

Krewetka Tiger ze $wiezym ananasem

Mini ptysie z pianka z ricotty, wedzonym tososiem

Pralinki z gorgonzoli w skorupce orzechowej na grzance

Menu 2
29 zZi/szt.

Tatar wotowy z kosteczkami warywnych pikli

Carpaccio wotowe

Ceviche (pfatki sandacza marynowanego w soku z limonek)
Plastry cytruséw z krewetka w chili

Carpaccio z buraczkdéw z serami

Wykwintne kanapki z kaczka sous vide z konfitura Zurawinowa
Chrupiace poledwiczki kurczaka panierowane w stoneczniku z pomidorkiem cherry
Fileciki matjasa holenderskiego na razowcu z konfitura cebulowa
Tatar z tososia na grzance z pianka z ricotty

Tartinka z niebieskim serem i $wieza maling

Camembert z szynka parmeriska w ciescie francuskim
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PRZYSTAN

° RESTAURACJA
Menu Biznesowe J

Sniadania biznesowe

Menu 1
120 zt netto/ os.

Dania na stole Gosci:

Tatar z tososia z kosteczkami warzywnych pikli
Wybdr wedlin

Safata z chorizo i serem camembert

Satata z jajkami, rzodkiewka i dipem szczypiorkowym

Podane indywidualnie
Jajka sadzone z bekonem na pszennej grzance

Desery
Owoce, Rogaliki drozdzowe
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PRZYSTAN
Menu Biznesowe RESTAURACJA

Sniadania biznesowe

Menu 2
130 zt netto/ os.

Dania zimne:

Plastry pieczonej kaczki z grillowana gruszka i konfitura zurawinowa
Poledwiczka wieprzowa z sosem tatarskim

Rozki z wedzonego tososia z bitg $mietana i chrzanem

Safata z kosteczkami boczku, anchois i ¢wiartkami jajka

Kompozycje chrupigcych warzyw z dipem szczypiorkowym

Pasta z wedzonego pstraga

Pieczywo domowe z ptatkami gryczanymi

Dania ciepte:
Nalesniki z tososiem i dipem szczypiorkowym
Domowe racuszki z jabtkami i cukrem pudrem

Desery:

Filetowane owoce

Bezy z musem mascarpone i owocami
Biszkopt z truskawkami
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PRZYSTAN

° RESTAURACJA
Menu Biznesowe J

Sniadania biznesowe

Menu 3

140 zt netto/ os.

Dania zimne

Wedzona piers gesi z dipem chrzanowo-jabtkowym

Poledwica wotowa pieczona na rézowo z karczochami i suszonymi pomidorami
Patki tososia przektadane rukola i parmezanem

Safata z wedzonym jesiotrem i ¢wiartkami gotowanego jajka

Kompozycje chrupiacych warzyw z dipem szczypiorkowym

Pasta z wedzonego pstraga

Pieczywo domowe z ptatkami gryczanymi

Dania ciepte
Pierozki z kaczki na borowikach w $mietanie
Nalesniki z malinami i waniliowa smietanka

Desery:

Filetowane owoce

Rogaliki z konfitura z malin

Swiezy sok z pomaraficzy i pietruszki
Swiezy sok z grapefruita i truskawek
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Serwisy kawowe

Jednorazowy 3h Catodzienny

Platne jednorazowo / od 1 osoby | do 45 min | | |

STANDARD

Kawa, wybdr herbat, woda mineralna, soki owocowe, kruche ciastka wiasnego wypieku.

30 zt 40 zt 60 zt

SILVER

Kawa, wybdr herbat, woda mineralna, soki owocowe, Wellness Shots,
wybér ciast wiasnego wypieku, owoce sezonowe.

40 zi 60 zi 8o zt

GOLD

Kawa, wybdr herbat, woda mineralna, soki owocowe, Wellness Shots, wybdr ciast wtasnego wypieku, wykwintne kanapki, owoce
sezonowe wytrawne pasty w monoporcjach.

5o zt 70 zt 90 zi

PLATINUM 60 zi 8oz

Kawa, wybdr herbat, woda mineralna, soki owocowe, Wellness Shots, wybdr ciast wkasnego wypieku, owoce sezonowe, przekaski w
stylu azjatyckim, muffinki, croissant sandwich, Vol-au-vent z wytrawnymi musami

120 zi

FIT

Kawa, herbata, woda niegazowana, soki, chrupigce warzywa z dipami, koktajle owocowo- warzywne, owoce filetowane,
jogurty z musli.

70 zt 9o zi 140 zt
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Piatne jednorazowo / od 1 osoby

Open bary

6h

Kazda kolejna godzina

OPEN BAR SOFT

Kawa z ekspresu cisnieniowego, wybdr herbat, woda mineralna niegazowana
i gaz owana, soki owocowe, napoje gazowane (Cola-Cola, Fanta, Sprite).

30 zt

40 zi

60 zt

15zt

OPEN BAR STANDARD

Kawa z ekspresu ci$nieniowego, wybdr herbat, woda mineralna niegazowana i gazowana, soki owocowe,
napoje gazowane (Cola-Cola, Fanta, Sprite), wino biate i czerwone, wybdr piw regionalnych z Browaru Kormoran. *

9o zt

110 z}

130 z}

25 zt

OPEN BAR SILVER

Kawa z ekspresu ci$nieniowego, wybdr herbat, woda mineralna niegazowana i gazowana, soki owocowe, napoje gazowane
(Cola-Cola, Fanta, Sprite), wino biate i czerwone, wybdr piw regionalnych z Browaru Kormoran, wédka Finlandia. *

110 z}

140 zi

170 zt

35 zi

OPEN BAR GOLD

Kawa z ekspresu ci$nieniowego, wybdr herbat, woda mineralna niegazowana i gazowana, soki owocowe, napoje gazowane
(Cola-Cola, Fanta, Sprite), wino biate i czerwone, wybdr piw regionalnych z Browaru Kormoran, wédka Finlandia, whisky blended
Ballantine’s, american whiskey Jack Daniel’s.

Obstuga barmarska wraz z dodatkami i akcesoriami barmarskimi. *
Koktajle: Whisky sour, Yellow raven, Hugo spritz, Old Fashioned.

150 zt

170 zt

200 z}

40 zt

OPEN BAR PLATINUM

Kawa z ekspresu ci$nieniowego, wybdr herbat, woda mineralna niegazowana i gazowana, soki owocowe, napoje gazowane
(Cola-Cola, Fanta, Sprite), wino biate i czerwone, wybdr piw regionalnych z Browaru Kormoran, wédka Finlandia, whisky blended
Ballantine’s, american whiskey Jack Daniel’s, Rum Havana 3 Yo, Tequila Agavita, Vermuth Benini, Beefeater London Gin.

Obstuga barmanska wraz z dodatkami i akcesoriami barmarskimi. *
Koktajle: Aperol spritz, Mojito, Tom collins, Negroni, Margarita, Mint Julep.

170 zt

200 z}

240 zt

5o zt
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Cennik alkoholi

. .
Wina musujjce . S

2h Kraj Pojemnos¢ Cena/ but.
Flama D" or Cava Brut Wytrawne Hiszpania 0,75l 60 zt
Flama D or Cava Semi Sec Pétwytrawne Hiszpania 0,75l. 60 zt
La Farra Prosecco Brut Wytrawne Wiochy 0,75l 65 zt
La Farra Prosecco Extra Dry Pétwytrawne Wiochy 0,75l. 65zt

. .

Wina biate , N

2h Kraj Pojemnos¢ Cena/ but.
Pinot Grigio Delle Venezie Wytrawne Wiochy 0,75l. 60 zt
Rudolf Muller Kabinett Riesling Potwytrawne Niemcy 0,75l. 60 zt
Aresti Chardonnay Wytrawne Wiochy 0,75l. 8ozt
Pa Road Sauvignon Blanc Wytrawne Nowa Zelandia 0,75l. 8ozt
Aresti Trisquel Sauvignon Blanc Wytrawne Chile 9ozt

.

Wina czerwone ; N

2h Kraj Pojemnos¢ Cena / but.
Montepulciano D*Abruzzo Wytrawne Wiochy 0,75l. 60 zt
Prato Del Faggio Merlot Wytrawne Wiochy 0,75l. 8ozt
Aresti Cabernet Sauvignon Wytrawne Chile 0,75. 8ozt
Campo Marina Primitivo di Manduria Wytrawne Wiochy 0,75. 110zt
Zorzal Malbec Gran Terroir Wytrawne Argentyna 120 z¢
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Cennik alkoholi

Wodki biate

Rodzaj Kraj Pojemnosé Cena/ but.
Wyborowa Zyto Polska 05l 60zt
Wédka z Mazur Zyto Polska 0,5l 65zt
Finlandia Jeczmien Finlandia 0,5l. 75zt
Absolut Pszenica Szwecja 0,5l. 8ozt
Ostoya Pszenica Polska 90 zt

r .

Wédki gatunkowe

Rodzaj Kraj Pojemnos¢ Cena [ but.
Havana 3YO Rum Kuba o7l 140 zt
Doorly’s 5YO Rum Barbados o7l 200 zt
Beefeater Gin Anglia o7l 135 z¢
Aperol Likier Wiochy o7l 140 z¢
Jagermeister Likier Niemcy o7l 140 z¢
Agavita silver Tequila Meksyk o7l 160 zt
Benini Blanco/rosso/extra dry Wermut Wiochy al. 9o zt

.
Whisky
Rodzaj Kraj Pojemnosé Region Cena/but.

Ballantines Blended Szkocja 0,75l. Highland 140 z¢
Glengarry Single Malt Szkocja 0,75. Highland 170 zt
Jack Daniels Burbon USA 0,75l. Kentucky 160 zt
Woodford Reserve Burbon USA 0,75l. Kentucky 240 zt
Hatozaki Single Malt Japonia Akashi 300 zt
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Cennik alkoholi

Wybdr piw regionalnych Browar Kormoran, Browar Ukiel

Pojemnosé Cena/ but.
Kormoran $wieze 0,5l. 15zt
Kormonra Jasne 0,5l. 15zt
Kormoran Witbier 0,5l. 15zt
Kormoran 1natoo 0,5l. 15zt
Kormoran Miodne 0,5l. 15zt
Ukiel West Coast IPA o5l 19zt
Ukiel Dry Stout oyl 19zt
Strefa 0% , N
2h Kraj Pojemnos¢ Cena/ but.
Vina'o Chardonnay Wytrawne Francja 0,75!. 65zt
Vina'o Merlot Wytrawne Francja 0,75l. 65zt
Le Petit Chavin Chardonnay Sparkling Wytrawne Francja 0,75!. 65zt
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